Absolventenzeitung der Fachschule Bergheim
Ausgabe 5 - Oktober 2022

INHALT

Gedanken der Schulleitung

Seite der Absolventinnen

Kompetenz trifft Raum

Rezepte aus der Lehrkiche

Neue Lehrkréfte stellen sich vor

Infos aus der Schule - Jugendcoaching
Impressionen aus dem Schulalltag
Infos aus der Abendschule
Absolventenverband — ,News”
Einladung zum Tag der Schulfihrungen
Infos Gber unsere Ausbildung
Einladung zum Tag der Absolventinnen und Freunde
der Fachschule Bergheim




.
GEDANKEN i\
DER SCHULLEITUNG BERGHEIM
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Edeltraud Allerstorfer,
Direktorin der Fachschule Bergheim

Liebe Absolventinnen und Absolventen! - Gemeinschaft im Team der Fachschule Bergheim

,, Wenn man voraus schaut ist es eine lange Zukunft und
wenn man zuriickschaut eine kurze Vergangenheit!*
Dieses Gefiihl kennen wir sicher alle. Das Schuljahr
2021/22 liegt hinter uns, und das ndchste hat bereits Fahrt
aufgenommen.

Erfreulicherweise waren bereits heuer im Sommer genug
Anmeldungen fiir zwei erste Klassen. Die Abendschule geht
in die zweite ,,Halbzeit* und im September 23 werden wir
wieder eine Klasse in der Erwachsenenbildung starten.

Der ,,Tag der Schulfiihrungen®, der sich coronabedingt aus
dem ,, Tag der offenen Tir* entwickelt hat, war sehr erfolg-
reich und wird deshalb auch beibehalten.

Wir werden aber auch euch liebe Absolventinnen und Ab-
solventen, sowie den Freunden unserer Schule einen Tag
widmen, und wir hoffen sehr, dass diese Neuerung gut an-
genommen wird. (Einladung siehe Riickseite).

Dabei soll es auch einen ,,Standlgang* geben — in der
Wappenhalle kdnnen jene von euch, die Produkte ausstellen
und verkaufen mdchten, sich daran beteiligen.

Néhere Infos und Anmeldung dazu bis spdtestens Freitag,

8. Oktober 2022 unter der Nummer 0732/7720-33200.

Eine wichtige und sehr positive Neuerung gibt es fiir alle
Absolventinnen und Absolventen der Fachrichtung ,,Land-
liches Betriebs- und Haushaltsmanagement*: Ab Septem-
ber 23 konnen diese die Berufsreifepriifung in der Fach-
schule Andorf mit dem Fachbereich ,,Soziales* machen.
Nihere Infos dazu siehe Seite 6.
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Besuch im Freilichtmuseum Pelmberg bei unserer ehemali-
gen Direktorin Ursula Pétscher

In der Fachschule Waizenkirchen besteht ja schon seit Jahren
diese Moglichkeit mit dem Fachbereich ,,Landwirtschaft.

Unserer langjéhrigen Kollegin Roswitha Hofmann, die ab
September in der Bioschule Schlédgl unterrichtet, wiinschen
wir alles Gute in ihrem neuen Betatigungsfeld.

Frau Sophie Radinger, die zwei Jahre bei uns unterrichtet
hat, wiinschen wir viel Freude mit dem Familienzuwachs.

Und ich freue mich auf ein gutes Schuljahr
und auf ein Wiedersehen im Herbst!
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Bettina DICKINGER-NEUWIRTH

Eigentlich wollte ich schon seit
meiner Jugend eine landwirt-
schaftliche Schule besuchen, habe
aber dann einen vollig anderen
Weg eingeschlagen und die HAK
in Eferding absolviert und arbeite
als Assistenz der Geschéftsfiilhrung
in einem grofen Sozialunter-
nehmen.

Dennoch hat mich dieser Gedanke nie losgelassen und so
habe ich mich mit knapp 50 Jahren dazu entschlossen, die
Abendschule in Bergheim zu besuchen. Zuvor habe ich mei-
ne Freundin Rita dazu tGberredet, mit mir den Informations-
abend in Bergheim zu besuchen, wobei sie mir gleich mitteil-
te, dass sie auf keinen Fall vorhat, diese Schule zu besuchen.
Zu meiner Uberraschung war jedoch sie jene, die sich sofort
angemeldet hat um mit mir gemeinsam, wie in den 5 Jahren
in der HAK, nun auch zwei Jahre in der Landwirtschaftli-
chen Fachschule Bergheim die Schulbank zu driicken.

Fiir mich waren diese zwei Jahre eine wahre Bereicherung
und ein Abtauchen in eine vollig neue Welt. Viehhaltung,
Landwirtschaft und Gartenbau, Haushaltsmanagement, Flo-
ristik, Textiles Gestalten, Kochen und Erndhrungslehre ...

es gab eine grofie Vielfalt an interessanten Fachern, vorgetra-
gen von iberaus engagierten Lehrerinnen. Besonders infor-
mativ fand ich auch die Exkursionen zu den landwirtschaft-
lichen Betrieben und natiirlich den Praxisunterricht, wie z.B.
die Herstellung von Kosmetika, der Krauterworkshop und
natiirlich die Kochpraxis. Unvergessen bleibt mir auch die
Praxis im Biigeln und Zusammenlegen von Hemden. Mein
Mann hat sich schon damals iiber die Kostproben aus der
Kochpraxis gefreut und profitiert auch heute noch von den
erlernten hauswirtschaftlichen Fahigkeiten aus meiner Zeit
in Bergheim. Ich durfte auf meine alten Tage noch viel , fiir’s
Leben lernen“ und mochte die Begegnungen und das erlern-
te Wissen aus den zwei Jahren in Bergheim auf keinen Fall
missen.

Hallo, mein Name ist

Isabella ECKERSTORFER.

Ich komme aus Feldkirchen an
der Donau und wohne auch jetzt
noch mit meiner Familie dort.

Ich besuchte die FS Bergheim im
- Jahr 2002. Obwohl ich in der Nédhe
y wohnte, ging ich trotzdem ins
Internat der Schule. Ich fand es
einfach wunderbar mit meinen
Schulkolleginnen den Tag und auch in Freizeit gemein-
sam in diesem wunderschonen Schloss zu verbringen.
Gleichzeitig war ein sehr guter Zusammenbhalt spiirbar. Die
Schule hat mich in den unterschiedlichsten Bereichen fiir
mein restliches Leben bereichert.

Nach der Schule lernte ich Béacker / Konditor und schloss
mit der Lehrabschlusspriifung ab. Nachdem ich im sozialen
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Bereich tétig werden wollte, beschloss ich weiter in die Schu-
le zu gehen und absolvierte 2010 die Ausbildung zur Diplo-
mierten Gesundheits- und Krankenschwester. Nach einem
Jahr im Seniorenheim in Bad Miihllacken und fiinfjéhriger
Tétigkeit im Krankenhaus, begann mein Weg im Mobilen
Palliativ Team der Caritas, wohin ich nach meiner derzeiti-
gen Karenz auch wieder zuriickkehren werde. Ich begleite in
diesem Bereich Menschen mit unheilbaren Erkrankungen,
um Leiden zu lindern und es den Erkrankten zu ermdgli-
chen, die restliche Lebenszeit zuhause verbringen zu kdnnen.
Nebenbei absolvierte ich die Ausbildung zur Yogalehrerin
und machte mich selbststindig.

Ich mochte die Zeit in der Schule Bergheim nicht missen.
Es war eine sehr lehrreiche und schone praxisreiche
Erfahrung. Ich bin dankbar, dass ich in diese Schule gehen
durfte.

Hallo mein Name ist
Christiane KAISER und ich
komme aus St. Gotthard im

Mihlkreis.

Die Fachschule Bergheim besuch-
te ich von 2011 bis 2014 im

Zweig Eco-Design. Die vielfaltigen
Bereiche des Eco-Design haben

®™ mich besonders angesprochen.
Dabei konnte ich in allen Bereichen wie z.B. Floristik,
Raumgestaltung und textiles Gestalten meine Kreativitdt sehr
gut ausleben.

Nach meinem Abschluss in Bergheim habe ich eine Lehre
als Gértnerin beim Magistrat der Stadt Linz begonnen.

Im Zuge der Lehrabschlusspriifung nahm ich am Landes-
lehrlingswettbewerb teil und konnte dabei den 1.Platz erzie-
len. Nach dieser erfolgreichen Lehre hat mir das Lehrlings-
management der Stadt Linz eine weitere Lehre zur Floristin
angeboten. Dieses Angebot habe ich natiirlich mit grofRer
Freude angenommen. Ich hatte grofles Gliick, da ein gewis-
ser Grundstein fiir die Floristenausbildung schon in Berg-
heim geschaffen wurde.

Die Lehre war dennoch sehr intensiv und anstrengend,

da ich nur ein Jahr Zeit hatte. Nichtsdestotrotz habe ich
ebenfalls beim Landeslehrlingswettbewerb mitgemacht und
konnte den 3. Platz holen. Eine tolle Erfahrung war auch der
Bundeslehrlingswettbewerb der Floristen in Enns, bei dem
ich den 3. Platz in der Kategorie Trauerarbeit erreicht habe.
So kam es, dass ich eine fixe Stelle in der Stadtgértnerei Linz
bekommen habe. Meine Motivation war noch nicht ganz am
Ende und ich begann die Floristen-Meisterausbildung im
Stift Zwettl in Niederdsterreich.

Corona bedingt dauerte die Ausbildung etwas langer, doch
seit Mérz 2022 kann ich mit Stolz sagen ,,Ich bin Floristen-
meisterin”!.

Bei der Stadt Linz bilde ich zurzeit mit Freude einen
Floristenlehrling und einen Gartenbaulehrling aus.

In naher Zukunft mochte ich den Schritt in die Selbststandig-
keit wagen.
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Backen wie friiher -
Germteig, Buchteln und Brioche
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Buchteln, Nussstrudel und andere Germteiggebacke wecken
bei uns Kindheitserinnerungen. Leider macht fast niemand
mehr selbst Germteig. Heute lernen Sie, wie einfach Sie diese
Kostlichkeiten selbst zubereiten konnen. Lebensmittelkosten
von ca. € 6,- werden im Kurs eingehoben.

Mo: 17.10.2022 von 17:00 - 20:00

3,60 KE / € 32,00 / AK-Preis € 28,80
Leitung: Sarah Greiner, Jungbdurin mit eigener
Hofbackstube, Absolventin der Fachschule

Ort: Fachschule Bergheim

Symbolfoto

Brot backen wie friiher -
Natursauerteig fiir Einsteiger/-innen

Brotbacken ist mehr als Wasser, Mehl und Salz zusammen
zu kneten. Brot, das man selber hergestellt hat, lernt man

zu schétzen! Bei diesem Kurs erfahren Sie Wissenswertes
iber die Herstellung von Sauerteig, Sauerteigfiihrung

und Brotteigzubereitung. Wir backen ein schmackhaftes
Natursauerteigbrot aus Roggen und Weizen. Keine
Vorkenntnisse erforderlich. Lebensmittelkosten in Hohe von
etwa € 6,- werden im Kurs eingehoben.

Mo 26.09.2022 von 17:00 - 20:00

3,60 KE / € 32,00 / AK-Preis € 28,80
Leitung: Sarah Greiner, Jungbdurin mit Hofbackstube,
Absolventin

Ort: Fachschule Bergheim
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zum Thema
Vorraeskiiche
aus dem
Thermomix
mit Pia und

wo
Fachschule
Bergheim

in Feldkirchen
a.d. Donau

WANN

7.10.2022, 16 Uhr
UNKOSTENBEITRAG

€ 30,- inkl.
Handout +
Lebensmittel

N

ANMELDUNGEN
0676/97 58 459
boetschermarlies@gmail.com

Weihnachtsbackerei - Traditioneller
Keksgenuss

Was gibt es Schoneres als den Duft und den Geschmack
selbstgemachter Weihnachtsbéackerei? Erleben Sie die
Weihnachtsvorfreude von ihrer schonsten kulinarischen
Seite. Geniefien Sie den Geschmack von selbstgemachten
Keksen, aus den besten Zutaten gefertigt, die nicht nur in
der Weihnachtszeit gut schmecken. Der Abend wird stf!
Ein Lebensmittelbeitrag von ca. € 15,- wird direkt im Kurs
eingehoben.

Mo 05.12.2022 von 17:00 - 20:00

3,60 KE / € 32,00 / AK-Preis € 28,80
Leitung: Sarah Greiner, Jungbdurin mit Hofbackstube,
Absolventin

Ort: Fachschule Bergheim
- L ! Symbolfoto
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Kurs-Anmeldung tber die VHS Feldkirchen
feldkirchen@vhsooe.at
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Vorspeise: Gratinierter Ziegenkise mit - Backen:
. . . 2. Schiene von unten, 170°C Ober-/ Unterhitze
spatsommerlichem Salat — (ca. 6 Portionen) Teig:
. 1. Mehl, Sauerrahm, Butter, Dotter und Salz rasch zu einem
Zutaten: Teig kneten.

200 g Felfisalat, Salat nach Wahl; 600 g Cocktailtomaten; P
2 kleine Apfel; 20 g gehobelte Haselniisse/ Mandeln;

2 kleine Zwiebeln; 2 TL mittelscharfer Senf; 2 TL Honig; 3
Reissirup; 4 EL Weiflwein-Essig; Salz, Pfeffer; 4 EL 5
Rapsol; 4 Taler (je 40 g) Ziegenfrischkése

. Quicheform oder Tortenform ausfetten und bemehlen.
Teig 3-4 mm dick gleichméfig ausrollen.

. Teig etwas grofier als die Form ausschneiden, auf ein
Nudelholz aufrollen und in die Form geben. Den Teig am
Formrand andriicken, tiberstehenden Teig mit einem

Zubereitung: ) . . . Messer abschneiden und anschlieffend mit einer Gabel

1. Den Backofengrill vorheizen. Ein Backblech mit Back- : den Teig stupfen.
papier auslegeg. Den F eldsalat"verlesen und grindlich . 4. Teig mit Backpapier belegen und mit Backlinsen befiillen.
waschen, dabei die Wurzelansitze entfernen, an- : Nun den Teig % Stunde lang kiihl rasten lassen.
schlieend trockenschleudern. Die Tomaten waschen . 5. Nach dem Rasten 15 min bei 220°C Ober- und Unter-
und halbieren. Die Apfel waschen und vierteln, ent- ; hitze vorbacken.
kernen und in diinne Scheiben schneiden. Fiille:

2. Die Haselntisse in einer beschichteten Pfanne ohne Fett " 6. Olivensl in einer Pfanne erwarmen, Lauch anschwitzen
leicht rosten. Herausnehmen und abkiihlen lassen. Kiirbis beigeben und diinsten. ’

3. Fir die Vinaigrette die Zwiebel schilen und in feine Wiir- 7 Mit Thymian, Paprikapulver, Salz, Pfeffer und Muskat-
fel schneiden. Die Zwiebelwilirfel in einer Schiissel mit ; nuss wiirzen.
Senf, Reissirup, Essig, Salz und Pfeffer mischenund das = g creme fraiche beifiigen, Mischung weich diinsten und mit
O! unt"erschlagen. : dem Mixstab piirieren.

4. Die Kasetaler auf das Blech setzen und unter dem Back- | 9. Uberkiihlen lassen und anschliefend Eier und Parmesan
ofengrill etwa 5 Minuten gratinieren. Feldsalat, Tomaten  : untermischen.
und Apfelscheiben mit der Vinaigrette mischen und auf 10.Tn die Form mit dem vorgebackenen Teig fiillen und
Teller verteilen. Die Kasetaler darauf anrichten und mit backen.

Nissen bestreuen. 11.Backen: 2. Schiene von unten, 170°C Ober- Unterhitze

12.Backdauer ca. 40 Minuten
Hauptspeise: Kiirbisquiche .
. Nachspeise:

Zutaten Salzmiirbteig:  miirber Zwetschgen-

150g Mehl glatt; 2 EL Sauerrahm; 100g Butter; 1 Dotter; kuchen

7g Salz; 300g Bohnen/ Linsen zum Blindbacken 5
Zutaten Fille:

2 EL Olivenoél; 100g Lauch, in Streifen geschnitten;

400g Kirbis, grob geraspelt; etwas Thymian; 1 KL Papri-

kapulver; Salz, Pfeffer, Muskatnuss; 200g Creme fraiche;

4 Eier; 80g Parmesan; nach Wunsch mit 100g Speck oder

Feta ergdnzen

Zutaten fiir ein Blech:
200g weiche Butter; 200g Zucker; 1 Packchen Vanille-
zucker; Abrieb einer unbehandelten Zitrone; 2 Eier;

3 EL Milch; 500g Mehl glatt; 1 Packchen Backpulver;
1,5 kg Zwetschgen; Ca. 100g Zimt-Zucker; Hagelzucker;
Backrohr 180°C Ober-Unterhitze

Zubereitung:

Butter mit Zucker, Vanillezucker, Zitronenschale und Eiern

leicht schaumig rithren. Anschliefend die Milch unterriih-

ren. Mehl mit Backpulver mischen, sieben und unterkneten.

Den Teig ca. 30 Minuten in den Kiihlschrank stellen.

In der Zwischenzeit die Zwetschgen waschen, halbieren, ent-

steinen und jede Hilfte je einmal oben und unten einschnei-

den.

Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache auf Blechgrofie

ausrollen. Auf ein gefettetes Backblech legen und ziegelartig

dicht mit den Zwetschken belegen. Nach Belieben mit Zimt-

Zucker bestreuen und im vorgeheizten Backofen ca. 30-40

Minuten auf der mittleren Schiene backen. Zum Schluss mit

Staubzucker oder Hagelzucker bestreuen.
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NEUE LEHRKRAFTE aCng
STELLEN SICH VOR BERGHEIM

ATESOLNE NTE NV RIS

Mein Name ist Anna Eder.

Ich bin 26 Jahre alt und woh- BERUFSREIFE

ne in Tumeltsham im Bezirk »e

Ried im Innkreis. Ab Septem- PRUFUNG

ber darf ich an der LWBFS ALLES IST MOGLICH!

Bergheim unterrichten. ZuVOI' L] "."nr':'olf|1-_rﬁ-.||'r'f|:ang ::.;r Deutneh, r.'.atl.m.::l:_ Lebernde

habe lch an der Mittelschule ?laﬂd:prl:".r }u_;':-.r'll_:u.'l.:'-lrr eh Gosunchait und Sorialas
Schirding unterrichtet. ' : ,'t!:. ”? |: S

Mein Weg begann ebenfalls s Latate Teilpeafuyng Prabustans it dum 19, Lobunsjabr muglich

in einer Fachschule, in der & Unsingeschrinkiar Studianzugang

LWBFS Andorf. Anschlie- : 5
Rend absolvierte ich den Auf- O ey ot ‘l)ﬁ‘\ﬂ.* &‘L\ﬂ"’
baulehrgang an der HBLA & Gﬂ, X) S

Elmberg und erhielt die Matura. Nach einem einjdhri-
gen Zwischenstopp in der Privatwirtschaft begann ich
das Studium fiir Agrarpddagogik. Die schonen Erin-
nerungen und Erfahrungen aus meiner Fachschulzeit
bewegten mich dazu, als Fachschullehrerin zu arbeiten.

Meine Freizeit verbringe ich sehr gerne im Gemiise-
garten und mit der Pflege meiner Bienensttcke. Ich
mochte mich fiir die herzliche Aufnahme in der Schule
bedanken und freue mich auf eine gute Zusammenar-
beit und viele neue Erfahrungen.

Mein Name ist
Bernadette Mayr,

ich komme aus dem Bezirk
Kirchdorf an der Krems und
freue mich, ab Herbst 2022,
Teil des Lehrkorpers der
Fachschule Bergheim zu sein.

Nach der Matura an der
HBLA Elmberg habe ich

das Studium der Agrar- und
Erndhrungswirtschaft, an
der Universitdt fiir Bodenkul-
tur, abgeschlossen. Ich hatte
schon immer viel Freude daran Wissen zu teilen sowie
neues Wissen gemeinsam zu erarbeiten. Aus diesem
Grund habe ich im Anschluss die Ausbildung der Ag-
rarpadagogik, an der Hochschule fiir Agrar- und Um-
weltpadagogik, absolviert.

In den letzten Jahren durfte ich im Rahmen meiner
beruflichen Tétigkeiten, in der Landwirtschaftskammer
Osterreich sowie der AGES (Osterreichische Agentur
fiir Gesundheit und Erndhrungssicherheit), bereits ei-
nige Erfahrungen im agrarischen sowie padagogischen
Kontext sammeln. Ich freue mich nun sehr auf die neu-
en Aufgaben und Herausforderungen.
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Mein Name ist Ramona
Schweidler.
Ich bin Jugendcoach im
Bereich AHS/BMHS
(ab dem 9. Schulbesuchs-
jahr) im Bezirk Rohrbach
und Teile des Bezirkes Ur-
fahr, daher auch zustandig
fiir die LWBFS Bergheim.
Das Jugendcoachlng bietet die Moglichkeit kosten-
los und vertraulich iber persénliche, schulische und
berufliche Themen zu sprechen mit dem Ziel die
Berufsausbildung erfolgreich zu absolvieren. Grund-
satzlich gilt, kein Thema ist tabu, damit die Ziele der
Jugendlichen erreicht werden. Daher kdnnen auch
beispielsweise folgende Themen besprochen und
Losungswege gemeinsam gefunden werden:
e Zeitmanagement und Lernplanung, sowie Lern-
techniken
e Motivation und Zielsetzung
e Beratung und Unterstlitzung bei persénlichen und
familiaren Themen, wenn diese von der Ausbil-
dung ablenken
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INFOS AUS DER SCHULE -
JUGENDCOACHING

e Aktivieren von Ressourcen und Fahigkeiten

e Kompetenzen und Begabungen erkennen und
nutzen

e Berufsorientierung bei Unsicherheiten betreffend
die aktuelle Ausbildung, etc.

Der/Die Jugendliche steht im Mittelpunkt des Coa-
chings, Vertrauenspersonen kénnen auf Wunsch der
Jugendlichen mitgenommen werden. Am besten ist
es, telefonisch, per SMS oder per Mail ehestmoglich
einen Termin mit mir zu vereinbaren.

Ziel des Jugendcoachings in AHS/BMHS ist es, den
erfolgreichen Schulbesuch und damit einen Ausbil-
dungsabschluss in der Sekundarstufe zwei abzusi-
chern. Sollte ein Ausbildungswechsel unumganglich
sein, werde ich die Jugendlichen bis zum Eintritt in
eine neue Ausbildung begleiten.

Tel.: 0664/88957365

Mail: ramona.schweidler@bfi-ooe.at

4O LI

Berufsforderungsinstitut 00

INTERNATSLEBEN IM SCHLOSS BERGHEIM

Freizeitaktivitaten

Lernunterstiitzung

Zusammengehorigkeit

Selbststandigkeit

Mit neuem Schwung starten wir in das Schuljahr 2022/23. Die Internatszimmer werden mit neuen Vorhdngen ausgestattet,
die Zusammengehdorigkeit soll an den Zimmertiiren erkennbar werden. Verdnderungen gibt es auch bei der Internatsleitung,
Frau FL Melanie Wimmer und FL Maria Schonleitner, ibernehmen mit Herbst diese Aufgabe.

Die Gemeinschaft soll durch unterschiedliche Freizeitaktivitaten, wie zum Beispiel Kinobesuch, Spieleabend,
sportliche Aktivitdten, Nachtwanderung, Veranstaltungen zum Brauchtum im Jahreskresis, ...

Durch diese Veranstaltungen sollen die Schiilerinnen Gemeinschaft und Spaf} erleben.
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IMPRESSIONEN AUS

DEM SCHULALLTAG BERGHEIM
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R

FET—

Aiaschlussfahrt 3. Klasse

L A

Exkursion Knierzinger

1-:""‘ g

51T - ' i g .
Gemiitliches Platzerl im Park Dekorateurpriifung bestanden
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IMPRESSIONEN AUS
DEM SCHULALLTAG

Grrillfest f@i‘
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Jugend und Beruf Theéter, Theater...
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DEM SCHULALLTAG BERGHEIM
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=  —
Mit Auszeichnung abgeschlossen

”‘E |r:'

Mehlspeisenbuffet bei der
Abschlussfeier

Tanzkursabschluss im
Park mit der Bioschule
Schlagl

Uberreichung der Plakette
,Natur im Garten”

Wandertag
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ABENDSCHULE

Stolz auf selbst gendhte Rucksédcke

!

_‘_ Strudelteig in Perfektion q Soziale Praxis
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Impressionen OpenairKonzert und

Liebe Absolventinnen und Ab-
solventen,

es freut mich sehr, dass ich euch in die-
ser Ausgabe tiber unser Konzert vom
20. Mai 2022 berichten kann.

Es kamen sehr viele Gaste, die Stim-
mung war toll, die Musik mitreiflend
und das Wetter herrlich!!!

Die Medley Folk Band beeindruckte
mit keltischen Songs, Instrumentals,
Balladen und amerikanischen Rhyth-

men. Der schone Schlosspark der Fach-
schule Bergheim war an diesem lauen
Abend der ideale Platz fiir dieses beson-
dere Konzerterlebnis.

Wir vom Vorstand des Absolventen-
verbandes arbeiteten das erste Mal in
dieser Gruppe zusammen und es funk-
tionierte sehr gut und wir hatten auch
groflen Spafd dabei.

Der nichste Konzertabend wird gerade
fixiert und wird nachstes Jahr im Mai
stattfinden.

Bei der Generalversammlung, die im
Vorfeld stattfand, gab es die Berichte
der Direktorin, der Obfrau, der Kassie-
rin und der Kassaprifung.

Ich freue mich auf ein Wiedersehen im
Herbst beim Tag der Absolventen am
16. Oktober 2022 und wiinsche euch
eine gute Zeit

Eure Obfrau Martina Plakolb

I/




an..-ﬁ.gb ABSOLVENTENVERBAND
SERGHEM NIV

. = 2 1.\ r o ¥ -‘ —
( J A 3 I -4 ’ °
i . f = r’ - X ( N .ﬂ'll
iy I 3 , p—
. = - ) ‘ |
Kassierin Rita Rechberger J . |
in ihrem Element i e

Generalversammlung vom 2(. Mai 20

'S
4

J
Wy




INFOS UBER UNSERE
AUSBILDUNG

Sa, 15.0kt. < 10-17unr
Schnuppertage | Infoabend

20. Okt. 2022 Abendschule ot
8. Nov. 2022 NI BERGHEIM
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BERGHEIM
Ta g d e r ABSOLVENTENVERBAND

Absolventinnen

und Freunde der
Fachschule Bergheim

Programm
9 Uhr Dankgottesdienst (Pfarre Feldkirchen)
im Mehrzwecksaal der FS Bergheim
Kuchenbuffet
Bergheimer Suppen im Brotschisserl
Fotostobereck
SchulfGhrungen zu jeder vollen Stunde

Standlmarkt der Absolventinnen im Wappengang
(bitte um Anmeldung unter 0732/7720 — 33200)

Wir freuen uns auf euch — nitzt die Gelegenheit und
organisiert ein Klassentreffen!

Erinnerungen austauschen, Freundinnen treffen,
Neuigkeiten erfahren...

Wir freuen uns auf einen erlebnisreichen Tag mit
vielen netten Begegnungen!

Der Vorstand des Absolventenverbandes und
das Team der Fachschule Bergheim

Liebe Eltern, bei einer Anderung der Adresse, bitte um Bekanntgabe der neuen Anschrift!

Impressum

Absolventenverband der Landw. Fachschule Bergheim
Bergheimerstrafle 7, 4101 Feldkirchen an der Donau
Tel.: 0732/7720 33200

www.fachschule-bergheim.at

Fiir den Inhalt verantwotlich: Edeltraud Allerstorfer
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